
Sì, desidero 
q ricevere un’offerta sull’acquisto          q ricevere maggiori informazioni

sui seguenti CD-Rom UNI:

Compilare e spedire a UNI: e-mail diffusione@uni.com, fax 02 5515256 - 06 6991604
Per ulteriori informazioni contattare il call center UNI allo 02 70024.200

Nome				    Cognome

Ragione Sociale

Indirizzo

Città						      CAP

P.IVA / C.F.

Telefono					    Fax

E-mail

Ai sensi del DLgs. 196/2003, si dichiara che la finalità della raccolta dei presenti dati è l’espletamento delle attività dell’UNI 
(consultazione, utilizzo, elaborazione statistica). Il compilante ha il diritto, sotto la propria responsabilità, di non fornire alcuni dati 
essendo però avvisato che in questo caso ciò potrebbe pregiudicare il buon fine delle operazioni oggetto del rapporto. I dati forniti 
saranno memorizzati su archivi magnetici, trattati con la massima riservatezza e comunicati solo nei casi previsti dalla Legge o nei 
rapporti con Terzi cui UNI ha affidato incarichi per proprio conto. Con l’inserimento, il compilante dà, ai sensi della citata Legge, il 
proprio consenso affinché tali dati siano trattati e comunicati come sopra indicato.

I vantaggi del Soci UNI

Diventare Socio Effettivo UNI significa partecipare da protagonista ai lavori delle Commissioni 
tecniche che provvedono all’elaborazione delle norme, partecipare a incontri e a presentazioni 
in anteprima delle norme di interesse, avere sconti fino al 50% sui prodotti e servizi UNI. 
Per informazioni contattare l’Ufficio Relazioni con i Soci: tel. 0270024432, fax 0270024474, 
email soci@uni.com, www.uni.com, area Servizi associativi.

UNI - Ente Nazionale Italiano di Unificazione
www.uni.com

diffusione@uni.com

MILANO
Via Sannio 2 

20137 Milano
tel. 0270024200 - fax 025515256

ROMA
Via del Collegio Capranica 4 
e Via delle Colonnelle 18
00186 Roma
tel. 0669923074 - fax 066991604

©
 U

N
I 2010.1 - 19-07-2010

AGROALIMENTARE

La sicurezza
	 dei prodotti
ALIMENTARI

  dalla terra 
           alla tavola

Depliant_Agroalimentare.indd   1 20/07/2010   10.10.54



La filiera AGROALIMENTARE dalla produzione alla distribuzione

Ente Nazionale Italiano di UnificazioneMembro italiano ISO e CENwww.uni.com

AGROALIM
ENTARE

Aggiornato al 31 marzo 2010

2010
AGROALIM

ENTARE

AGROALIM
ENTARE

Requisiti SW e HW relativi ai sistemi Macintosh
Sistema Operativo Mac OS X 10.3 esuperiori

Lettore CD/DVDBrowser Safari / Explorer 6 o superiore / Firefox
Adobe Reader 6 o superiore

Requisiti SW e HW relativi ai sistemi Microsoft Windows
Processore Pentium IIIWindows ME, Windows 2000, Windows XP128 Mb Ram

Lettore CD/DVDMicrosoft Internet Explorer 6Adobe Reader 6 o superiore

Questa raccolta riporta le norme UNI relative agli aspetti cui devono rispondere gli imballaggi 

destinati all’utilizzo nel settore alimentare. Già la legislazione italiana ed europea danno indicazioni 

sulle caratteristiche dei materiali e degli articoli destinati al contatto alimentare e sulle modalità per 

poterle garantire lungo la filiera.Le norme UNI affiancano entrambi gli aspetti legislativi sia con metodi di analisi per controllare i limiti 

di cessione stabiliti dalla legislazione, sia con la definizione di requisiti di materiali e componenti degli 

imballaggi, sia con norme di carattere generale applicabili a tutte le tipologie di imballaggi destinati 

al settore alimentare. 
La raccolta contiene le norme tecniche riguardanti:• norme di carattere generale, applicabili a tutte le tipologie di imballaggi destinati al settore 

alimentare, quali tecniche di condizionamento alimentare, trattative tecnico-commerciali di 

materiali da imballaggio e imballaggi per alimenti e gestione dell’igiene degli imballaggi 

• metodi di analisi per la determinazione della migrazione globale dalle materie plastiche costituenti 

gli articoli in contatto con gli alimenti e dagli articoli in materia plastica destinati al contatto con gli 

alimenti 
• metodi di analisi per la determinazione della migrazione di specifici composti dalle materie 

plastiche costituenti gli articoli in contatto con gli alimenti e dagli articoli in materia plastica 

destinati al contatto con gli alimenti • norme di prodotto che definiscono requisiti di taluni materiali destinati a contenere alimenti e di 

alcuni componenti di imballaggi 
La raccolta è un utile strumento per gli operatori della filiera degli imballaggi destinati al settore 

alimentare: produttori di materiali costituenti gli imballaggi, trasformatori di materiali costituenti 

gli imballaggi, produttori di imballaggi, utilizzatori di imballaggi, laboratori pubblici e privati che 

controllano il rispetto dei limiti di cessione globale e specifica fissati dalla legislazione italiana ed 

europea.

L’edizione 2010 contiene 64 norme di cui 37 in lingua inglese.
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Requisiti SW e HW relativi 

ai sistemi Macintosh

Sistema Operativo Mac OS X 10.3 e

superiori

Lettore CD/DVD

Browser Safari / Explorer 6 o superiore / 

Firefox
Adobe Reader 6 o superiore

Requisiti SW e HW relativi 

ai sistemi Microsoft Windows

Processore Pentium III

Windows ME, Windows 2000, Windows XP

128 Mb Ram

Lettore CD/DVD

Microsoft Internet Explorer 6

Adobe Reader 6 o superiore
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Questa raccolta riporta le norme UNI relative all’analisi chimica di alimenti o prodotti 

alimentari. Il Regolamento CE n. 178/2002 introduce per la prima volta ufficialmente 

nella legislazione europea il concetto di sicurezza alimentare, inteso come conformità 

alle specifiche disposizioni comunitarie che trattano i diversi aspetti della sicurezza 

alimentare. È noto che il Regolamento CE n. 882/2004 relativo ai controlli ufficiali per 

verificare il rispetto della legislazione sugli alimenti e sui mangimi per animali, la salute 

ed il benessere animale raccomanda l’applicazione di metodi di campionamento e di 

analisi che siano ufficialmente ed internazionalmente riconosciuti, quali per esempio le 

norme pubblicate dal Comitato Europeo di Normazione (CEN). Pertanto, la Commissione 

europea ha incaricato il CEN di elaborare alcuni metodi di analisi chimica sui prodotti 

alimentari, considerandoli elementi di garanzia della loro sicurezza.

La raccolta contiene le norme tecniche riguardanti:

• metodi di analisi per la ricerca di prodotti irraggiati negli alimenti 

• metodi di analisi per la determinazione di elementi in tracce negli alimenti 

• metodi di analisi per la determinazione di alcune sostanze indesiderate negli alimenti 

• metodi per la determinazione di alcuni composti degli alimenti 

La raccolta è un utile strumento per gli operatori dei laboratori pubblici e privati che 

eseguono analisi chimiche sui prodotti alimentari, i produttori delle materie prime, i 

trasformatori delle materie prime, i produttori di alimenti, la distribuzione di alimenti, 

la ristorazione fuori casa.

L’edizione 2010 contiene 83 norme di cui 77 in lingua inglese. 
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Analisi chimica dei prodotti 
alimentari è la raccolta delle norme 
tecniche che trattano i metodi di 
analisi per la ricerca di prodotti 
irraggiati e per la determinazione di 
elementi in tracce negli alimenti, 
i metodi di analisi per la 
determinazione di alcune sostanze 
indesiderate e i metodi per la 
determinazione di alcuni composti 
degli alimenti. La raccolta è un utile 
strumento per gli operatori dei 
laboratori pubblici e privati che 
eseguono analisi chimiche sui 
prodotti alimentari, per i produttori 
e i trasformatori delle materie 
prime, i produttori e i distributori 
di alimenti, la ristorazione fuori 
casa.

Il CD-Rom contiene 83 norme di cui 77 in 
lingua inglese.

Prezzo: 210,00 euro (157,50 euro per i soci effettivi 
UNI)

      Analisi chimica dei mangimi per  
	 animali è la raccolta che contiene le 

norme tecniche riguardanti: il 
metodo di campionamento di 
mangimi per animali; i metodi 
di analisi per la determinazione 
di alcuni analiti indesiderati nei 
mangimi; i metodi di analisi 
per la determinazione di alcuni 

componenti dei mangimi e il 
metodo per la determinazione del 

valore calorico grezzo di mangimi 
per animali. La raccolta è un utile 
strumento per gli operatori dei 
laboratori pubblici e privati che 
eseguono analisi chimiche sui 
mangimi per animali, i produttori 
delle materie prime e dei mangimi, 
i trasformatori delle materie prime, 
la distribuzione.
Il CD-Rom contiene 38 norme di 
cui 34 in lingua inglese.
Prezzo: 120,00 euro (90,00 euro per i 
soci effettivi UNI)

Imballaggi destinati al settore alimentare 
raccoglie le norme UNI relative agli aspetti 
cui devono rispondere i materiali e gli 
articoli destinati al contatto alimentare e 
alle modalità per poterle garantire lungo la 
filiera. Sono contenute norme di 
carattere generale applicabili a tutte le 
tipologie di materiali e di imballaggi, 
norme relative ai metodi di analisi per 
determinare la migrazione globale e la 
migrazione di specifici composti dalle 
materie plastiche, norme sui materiali 
destinati a contenere alimenti e sui 
componenti di imballaggi. È un utile 
strumento per gli operatori coinvolti nel-
la filiera dei materiali e degli 
imballaggi per alimenti, compresi i 
laboratori che controllano il rispetto 
dei limiti di cessione globale e 
specifica fissati dalla legislazione.
Il CD-Rom contiene 64 norme di cui 
37 in lingua inglese.
Prezzo: 210,00 euro (157,50 euro per i soci 
effettivi UNI)

Analisi microbiologica dei prodotti 
alimentari e mangimi per animali 
raccoglie: le linee guida per 
l’applicazione delle norme per la 
ricerca e/o la conta di microrganismi, 
per la buona pratica di laboratorio, 
per l’accreditamento di laboratori di 
microbiologia degli alimenti; la guida 
per la preparazione di terreni colturali; 
metodi di preparazione dei campioni 
per l’analisi microbiologica; metodi 
di analisi per la ricerca e la conta di 
microrganismi specifici; metodi che 
utilizzano la tecnica PCR per la ricer-
ca di microrganismi patogeni negli 
alimenti. È un utile strumento per 
gli operatori che eseguono analisi 
microbiologiche, produttori di terreni 
colturali, produttori e 
trasformatori di alimenti e di 
mangimi per animali, distribuzione, ristorazione fuori casa.
Il CD-Rom contiene 34 norme di cui 20 in lingua inglese.
Prezzo: 160,00 euro (120,00 euro per i soci effettivi UNI)

Date le sue imprescindibili implicazioni 
per la salute dei consumatori, il legislatore 
ha sempre utilizzato molto lo strumento 
normativo per assicurare che i soggetti 
di tutta la filiera agroalimentare 
operassero nelle diverse fasi per ottenere 
prodotti sicuri. 

Tra le azioni intraprese per rispondere 
alle aspettative dei cittadini, nel 2003 il 
CEN ha creato la CEN Food Strategy, che 
lega l’ambito normativo cogente e 
volontario in modo da coinvolgere tutti 
i soggetti europei nella realizzazione della 
sicurezza alimentare ovvero della 
circolazione di alimenti che non causino 
danni alla salute del consumatore. 

La collana AGROALIMENTARE 
costituisce uno strumento che viene 
offerto agli operatori di tutta la filiera 
agroalimentare per facilitare il rispetto 
della legislazione.

L’offerta UNI consiste in 4 CD-ROM 
(acquistabili singolarmente) rivolti a tutta 
la filiera agroalimentare dalla produzione 
primaria alla distribuzione e 
somministrazione.

Ulteriori informazioni sui prodotti editoriali 
disponibili sul sito www.uni.com

N.B.  Tutti i prezzi indicati sono al netto dell’IVA 20%
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Requisiti SW e HW relativi 

ai sistemi Macintosh

Sistema Operativo Mac OS X 10.3 e

superiori

Lettore CD/DVD

Browser Safari / Explorer 6 o superiore / 

Firefox
Adobe Reader 6 o superiore

Requisiti SW e HW relativi 

ai sistemi Microsoft Windows

Processore Pentium III

Windows ME, Windows 2000, Windows XP

128 Mb Ram

Lettore CD/DVD

Microsoft Internet Explorer 6

Adobe Reader 6 o superiore

Questa raccolta riporta le norme UNI relative all’analisi chimica di mangimi per animali. Il 

Regolamento CE n. 178/2002 introduce per la prima volta ufficialmente nella legislazione 

europea il concetto di sicurezza alimentare, inteso come conformità alle specifiche disposizioni 

comunitarie che trattano i diversi aspetti della sicurezza alimentare. È noto che il Regolamento 

CE n. 882/2004 relativo ai controlli ufficiali per verificare il rispetto della legislazione sugli 

alimenti e sui mangimi per animali, la salute ed il benessere animale raccomanda l’applicazione 

di metodi di campionamento e di analisi che siano ufficialmente ed internazionalmente 

riconosciuti, quali per esempio le norme pubblicate dal Comitato Europeo di Normazione 

(CEN). Pertanto, la Commissione Europea ha incaricato il CEN di elaborare metodi di analisi 

chimica sui mangimi per animali, reputandoli elementi di garanzia della loro sicurezza.

La raccolta contiene le norme tecniche riguardanti:

• metodo di campionamento di mangimi per animali 

• metodi di analisi per la determinazione di alcuni analiti indesiderati nei mangimi per 

animali 

• metodi di analisi per la determinazione di alcuni componenti dei mangimi per animali 

• metodo per la determinazione del valore calorico grezzo di mangimi per animali 

La raccolta è un utile strumento per gli operatori dei laboratori pubblici e privati che eseguono 

analisi chimiche sui mangimi per animali, i produttori delle materie prime, i trasformatori delle 

materie prime, i produttori di mangimi per animali, la distribuzione dei mangimi per animali.

L’edizione 2010 contiene 38 norme di cui 34 in lingua inglese. 
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Requisiti SW e HW relativi ai sistemi Macintosh
Sistema Operativo Mac OS X 10.3 esuperiori

Lettore CD/DVDBrowser Safari / Explorer 6 o superiore / Firefox
Adobe Reader 6 o superiore

Requisiti SW e HW relativi ai sistemi Microsoft Windows
Processore Pentium IIIWindows ME, Windows 2000, Windows XP128 Mb Ram

Lettore CD/DVDMicrosoft Internet Explorer 6Adobe Reader 6 o superiore

Questa raccolta riporta le norme UNI relative all’analisi microbiologica di alimenti e mangimi per 

animali. Il Regolamento CE n. 178/2002 introduce per la prima volta ufficialmente nella legislazione 

europea il concetto di sicurezza alimentare, inteso come conformità alle specifiche disposizioni 

comunitarie che trattano i diversi aspetti della sicurezza alimentare. È noto che il Regolamento 

CE n. 882/2004 relativo ai controlli ufficiali per verificare il rispetto della legislazione sugli alimenti 

e sui mangimi per animali, la salute ed il benessere animale raccomanda l’applicazione di metodi 

di campionamento e di analisi che siano ufficialmente ed internazionalmente riconosciuti, quali per 

esempio le norme pubblicate dal Comitato Europeo di Normazione (CEN). Pertanto la Commissione 

Europea ha incaricato il CEN di elaborare metodi di analisi microbiologica sugli alimenti e sui mangimi 

per animali, considerandoli strumenti di garanzia della loro sicurezza igienica. Sei norme sono anche 

riportate nel Regolamento CEN 1441/2007 sui criteri microbiologici applicabili ai prodotti alimentari 

e sono pertanto di applicazione obbligatoria.La raccolta contiene le norme tecniche riguardanti:• linea guida per l’applicazione delle norme per la ricerca e/o la conta di microrganismi, buona 

pratica di laboratorio per i laboratori di microbiologia alimentare, accreditamento di laboratori di 

microbiologia degli alimenti • guida per la preparazione di terreni colturali 
• metodi per la preparazione dei campioni di prova per l’analisi microbiologica su diverse matrici 

alimentari 
• metodi di analisi microbiologica per la ricerca e la conta di microrganismi specifici, che prevedono 

l’utilizzo di terreni colturali • metodi che utilizzano la tecnica PCR per la ricerca di microrganismi patogeni negli alimenti 

• validazione di metodi alternativi. 
La raccolta è un utile strumento per gli operatori dei laboratori pubblici e privati che eseguono analisi 

microbiologiche, produttori di terreni colturali, produttori e trasformatori di alimenti e di mangimi per 

animali, distribuzione, ristorazione fuori casa.L’edizione 2010 contiene 34 norme di cui 20 in lingua inglese. 
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